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Ancienne grange a foin familiale, en 1988, Mireille décide de créer
ce restaurant dans un lieu unique, la ou le temps s'écoule
plus lentement qu'ailleurs.

Nait alors « Chez Mireille », lieu-dit le Darbelin.

Un petit lieu de Paradis.

Nadia, cheffe de cuisine, fait de son mieux pour rendre hommage
au terroir qui nous entoure, a I'Agriculture Francaise, un véritable
retour aux sources, a I'ESSENTIEL avec respect de la Nature.
Ses plats devraient vous séduire avec subtilité et finesse.

Des produits frais et de qualité d'ou le choix de vous proposer une
petite carte afin de vous garantir la fraicheur de ses plats.

« La Terre ne nous appartient pas, nous appartenons a la Terre »
Pierre Rabhi

3 Youri, chef patissier, champion du monde de patisserie en 2003,
exerce son métier avec passion et dévouement a nos c6tés depuis 2019.
Une patisserie surprenante et inattendue vous attend pour cléturer votre repas.

Toute I'équipe vous souhaite un agréable moment dans ce lieu unique. @

veuillez nous le précisez, nous vous guiderons plus précisément

En cas d'allergie ou d'intolérance alimentaire, | &
dans vos choix ou nous créerons une assiette a votre convenance. o l
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Planche de Charcuterie «Notre Sélection» 8.80 €/pers
(Sulfites trace)

Planche de Saucisson «Notre Sélection» 8.80 €/pers
(Sulfites trace)
Gaufre des «Aravis» 11.50 €

Oignons Frits, Roquette, Diots de Savoie, Reblochon

(Lait, gluten)
C/‘@ &wbé%
3 LEscargot 18.00 €

Choux Craquelin aux Escargots de «Mme Bochet»
Abondance de nos Montagnes, Jambon Fumé du Pays, Emulsion Chlorophylle

2‘/" (Gluten / Lait / Oeuf / Mollusque)

La Tomate- Burratina 17.00 €
Tomate du Marché, Tomates Confites, Pesto, Crumble aux Olives
(Gluten / Lait)
Le Thon 17.00 €
Tartare de Thon, Gelée de Concombre et Pomme Granny, Gel Calamansi
(Lait / Gluten)

’- L'Entrée de I'Instant Présent 16.50 €
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La Carotte 29.00 €
Tartelette a la Carotte, Oignons Conlfits, Mousseline de Carotte, Sorbet Carotte Passion,
Gel Calamansi (Gluten / Oeufs / Lait)

Le Porc 35.00 €
Laqué au Miel de Montagne et Thym du Jardin, Légumes du Marché, Mousseline de
Pomme de Terre (Gluten / Oeufs / Lait)

Le Boeuf 35.00 €
Tartelette a I'Effiloché de Paleron, Oignons confits, Tartare de Champignons, Huile de
Cameline et Noisettes Torréfiées, Jus Corsé (Gluten / Oeufs / Lait / Moutarde)

Le Poisson 35.00 €
Péche du Moment, « Quand le Beurre Rencontre la Vigne », Saladine de Petits Pois et
Cébette, Duo Huile de Piment et Chlorophylle (Lait 7 Moutarde)

Nos Shécialités

Fondue Des Alpes Suisse/min 2 pers (Lait / Moutarde) 24 €/pers.
Servie avec Salade Verte (0euf/ Moutarde)

Fondue Des Alpes Suisse aux Cepes /min 2 pers (Lait / Moutarde) 26 €/pers.
Servie avec Salade Verte (0euf / Moutarde)

Tartiflette «Méme Recette depuis 1988» 24.00 €
Servie avec Salade Verte (0euf / Moutarde)

Farcement Poélé 26.00 €
Brochette de Diot Fumé du Pays (Gluten / Ceuf

‘, ervie avec Salade Verte (Oeuf / Moutarde)
*kkkkk
Supplément Charcuterie «Notre sélection» 8.80 €/pers o k\‘ l
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Déesse de la Terre, Créce

Selon I'Inspiration des Chefs

L'Entrée de I'Instant Présent

s
La Suggestion du Jour
*kk

Le Dessert du Moment

Uniquement du Lundi au Samedi au Déjeuner

Supp / Le Billot du Fromager 7 €
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Deesse de la Terre, Mongolie

Mise en Bouche

*k*

L'Entrée de L'Instant Présent
ou
La Tomate-Burratina
Tomate du Marché, Tomates Confites,
Pesto, Crumble aux Olives

*hk
La Carotte
v Tartelette a la Carotte, Oignons Confits, Gel Calamansi,
Mousseline de Carotte, Sorbet Carotte Passion
ou
b/’ Le Boeuf
— Tartelette a I'Effiloché de Paleron, Oignons confits,
o Tartare de Champignons, Huile de Cameline et Noisettes Torréfiées, Jus Corsé
*hk
k k Le Chocolat
Mousse Chocolat « Légere Comme I'Air » sur Lit de Framboises Fraiches et Crumble Cacao
',.l- ou
» ' La Patate Douce

Fondant Patate Douce, Vanille, Sorbet Noix de Coco et Minestrone d'’Ananas

@ Supp / Le Billot du Fromager 7 € N
M
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Dieu du Ciel Mongolie

Mise en Bouche
*kk

L’Escargot
Choux Craguelin aux Escargots de «Mme Bochet»
Abondance de nos Montagnes, Jambon Fumeé du Pays, Emulsion Chlorophylle
ou
Le Thon
Tartare de Thon, Gelée de Concombre et Pomme Granny, Gel Calamansi

*k*

Le Porc
Lagqué au Miel de Montagne et Thym du Jardin, Légumes du Marché,
Mousseline de Pomme de Terre
ou
Le Poisson
Péche du Moment, « Quand le Beurre Rencontre la Vigne », Saladine de Petits Pois et Cébette, y
Graine de Moutarde, Duo Huile de Piment et Chlorophylle
KKk

Granité Litchi — Framboise
Kk

La Pomme
La Pomme Craquante, Cceur Citronné aux Fines Herbes,
Chocolat Blanc et Vanille
ou

Le Rhum
Panna Cotta au Poivre de Sichuan, Rhum Planteur et Suprémes d'Oranges ‘
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@ Supp / Le Billot du Fromager 7-:€__‘ Ql
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Le Farcement
Farcement Poélé, Brochette de Diot Fumé du Pays,
Salade Verte
ou
La Fondue Des Alpes Suisse
Servie avec Salade Verte /min 2 pers
ou
La Fondue Des Alpes Suisse aux Cépes
Servie avec Salade Verte /min 2 pers
ou
La Tartiflette
Servie avec Salade Verte

*k*

Dessert du Moment
ou
Coupe Qlacée

Supplément Charcuterie «Notre Sélection» 8.80 €/pers
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Réserveé au moins de 12 ans

Sirop a l'eau au choix
(Cassis, Grenadine, Péche, Fraise, Menthe, Citron)

*k*

Saucisson du Pays
(Sulfites)
ou
Petite Entrée du Jour

*&*

Fish and Chips
(Lait, Gluten, Oeufs)

ou
Petite Suggestion du Jour

*&%*

Coupe de Glace
(Lait, Oeufs)

ou

Madeleine a la Framboise
(Lait, Gluten, Oeufs)




LaiBormmel t i i B P LA P S R e A SR SR Y YRR 14.50 €
La Pomme Craquante, Cceur Citronné aux Fines Herbes, Chocolat Blanc
et Vanille (Lait, Oeuf, Gluten)

heyChaeolatdlegers; CoOmIme liAdG >3 41 1 ik o feiad i als o 2 f1 44 14.50 €
Mousse Chocolat Hyper Aérienne sur Lit de Framboises Fraiches
et Crumble Cacao (Lait, Oeuf, Gluten)

CE DAt A A M TR LB TR I3 FRELE BT 4 ST ERTLE T 18 EATWLE B0 0 1y 14.50 €

Panna Cotta au Poivre de Sichuan, Rhum Planteur et Supréme d'Orange
(Lait, Oeuf, Gluten)

Lo Parte Doldes AL TR i TLY S SR Si S0y S aq g ma LApr Y LR AN RE SR FNE 14.50 €

Fondant Patate Douce, Vanille, Sorbet Noix de Coco et Minestrone d’Ananas
(Oeufs / Lait)

LelDessertldidiViomeErmuts i i b= LI Pnl = e S h i s AL B i 12.00 €




e Billobdudsromagendig | iy Al e 3 etd s b s s Syl biad s s SRt 10.00 €

Falsselle Naudral @dam k4 b e Lidl 1 L i i et R S A 1R S AR RN R L 5.30 €
Faisselle et sa Pointe de Créeme Fraiche ait) . ...........ccuuv.. 5.50 €
Faissellgaux My rtilles Gasit iy e i3l 10 05 L1 o1 s Tt 1o e by G150
Coiipe Velolins LUELNL P A EVES g sl KA TU R L ST TRt E R FASA AL 8.80 €

Péche en Sorbet, Péche Rétie, Coulis Groseille, Chantilly (Lait)

Bamejde Riguefs ot LEb i (oS eem b SER £ O (oM S A iy S Nen [ 8.80 €
Glace Vanille, Glace Chocolat, Sauce Chocolat, Chantilly (0eufs / Lait)

[ae 27 B MALH e ERAA RN SR A LT Eb SR B LI TSN ARTEE R LIRS ESLR 8.80 €
Glace Menthe Chocolat, Get 27, Meringuette (Oeufs / Lait)

Williarnibiesd b LA A1 AL i1 S e s A TR R AR SR R BT i A SRV IRdN NI 8.80 €
Sorbet Poire, Eau de Vie Poire William

CoOUPS 2 RalTUMSEIFL LR bed - dd iPpy SRS A RS b A Laal | Py e L ATEARE: 4.80 €

Cotpe SimatrUmist LA L R L A L LR L A A T ML A AL, 6.50 €
2. pe3p

&
’/“ Glace : Vanille, Café, Menthe Chocolat, Chocolat (0eufs / Lait)

_» Sorbet : Poire, Framboise, Citron, Cassis, Mangue, Noix de Coco

" "Supplément Il ETaill 2 R AT AE R B E it F Bt P r F Eae A 48 2.00 €
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Remerciements a

pour la qualité et le respect des produits, le respect de I'animal,
le travail qualitatif et I'amour qu'ils transmettent
en étant dans la bienveillance la plus sincere.

Boulangerie Demange, Cordon

Boucherie Sans Os, Sallanches
«Petit Clin doeil a Lilyan BAZ, meilleur apprenti de France»

La Ferme de I'Abérieux, Cordon
Haute Savoie Fromage, Sallanches
Ferme des Armaillis, Sallanches

La Stala, Beaufort
« Petit Clin d'ceil a Marie Bochet, grande championne de ski paralympique »

Brasseur La Bacchante, Sallanches

Brasseur Savoyard, Alby sur Chéran




